
Nom :

Méthode 

traditionnelle

vins 

effervescents à 

servir en apéritif 

ou au dessert

vin fruité et 

léger  pour 

apéritifs et 

buffets

vin fruité 
pour apéritifs 

ou desserts

vin fruité pour 

poissons, 

fruits de mer 

et entrées 

chaudes 

vin fruité et 

ample élevé 

en fût de 

chêne 

vin souple 

pour 

charcuterie, 

viandes 

blanches et 

grillades

vin structuré 

pour viandes 

rouges, 

gibiers, 

fromages ou à 

conserver

vin élevé en fût 

de chêne

CREMANT DE 

LOIRE BLANC  

BRUT BIO

SAUMUR ROSE 

BIO 2023 

CABERNET 

D'ANJOU BIO 

2022

SAUMUR 

BLANC      

ORMEAUX 2022

SAUMUR 

BLANC      

6CHENES 2022

SAUMUR  

ROUGE LE 

CORMIER 2021

SAUMUR  

ROUGE HAUTS 

DE CATERNE 

2022

SAUMUR ROUGE 

AMMONITE 2021

le carton de 6 63.60 € 38.40 € 38.40 € 43.20 € 68.40 € 37.80 € 47.40 € 68.40 €

N° NOM et Prénom nombre  de cartons
nombre  de 

cartons

nombre  de 

cartons

nombre  de 

cartons

nombre  de 

cartons

nombre  de 

cartons

nombre  de 

cartons

nombre  de 

cartons
nb de cartons  

par client
total à régler par client

0

0

0

NOMBRE  DE  CARTONS 
0 0 0 0 0 0 0 0

0 0

Prénom :

N° Tél  Portable ou adresse électronique :

Commande 2024

TARIF  TTC  des vins A.O.C du Lycée Viticole Edgard Pisani de Montreuil -Bellay - 49260

Bouteilles de 75 cl par carton de    

6 bouteilles.

Rosé

TARIF 2024 

Rouge

tarif TTC frais port inclus 

pour expedition de 20 à 39 

cartons

Blanc


